Ven. 1 Mars Vé;izl“;n Concombre farci Omelette / purée Dessert au soja
Lun. 4 Mars m m Macédoine au thon Poisson frit / riz Fromage / fruit
Mar. 5 Mars LZ) % Saucisson sec Sauté de dinde / gratin de chou fleur Yaourt
Mer. 6 Mars 5 6| . V-R-e’"f‘ Pates bolognaise végétale Gruyeére rapé / fruit
<>t B (Eufs durs mayonnaise "“9%aien
Jeu. 7 Mars @ Potage de Iégumes / haricots verts Chou a la creme
Ven. 8 Mars Salade verte fromageére Paupiette de veau / boulgour Compote de pommes
Lun. 11 Mars Végiiﬁ,";n Salade verte au thon Gnocchi au gratin Pommes
Mar. 12 Mars Carottes rapées Poisson du marché / blé complet Yaourt au chocolat
Mer. 13 Mars Chou fleur mimosa Tartiflette salade verte Ananas au sirop
Jeu. 14 Mars Potage saint germain Galopin de veau / poélée de légumes Yaourt sucré
Ven. 15 Mars Celeri remoulade Poulet réti / pommes de terre Pot de glace
Lun. 18 Mars Friand fromage Navarin de porc / flageolets Bananes
Mar. 19 Mars Salade verte fromageére Poisson beurre blanc / riz créole Cone glacé
Mer. 20 Mars Riz au surimi / petits pois carottes Flan parisien
Jeu. 21 Mars Potage de légumes Vé;i’;f;n Croq veggie / pommes noisettes Entremet chocolat
Ven. 22 Mars Concombre bulgare Hachis parmentier maison Yaourt
Lun. 25 Mars Tomates / mais Steack végétal / pates Fromage / fruit
Mar. 26 Mars Betteraves mimosa Poisson du marché / pommes vapeur Semoule au lait
Mer. 27 Mars Pépinettes au thon vé;i’;”;n Nuggets croustillant / pommes résti Mousse au chocolat
Jeu. 28 Mars Potage courgettes vache qui rit Beoeuf bourguignon / printaniére de légumes Beignet compote
Ven. 29 Mars Taboulé maison Saucisses grillées / lentilles Créme caramel
@ Produit Bio fk/ 9 Produit issu du circuit court * Produit local direct producteur ng Filiere Bleu Blanc Cceur

Il est proposé aux enfants, tous les jours, en fin de repas un verre de lait bio a boire aux enfants (80 ml en maternelle, et 125 ml en élémentaire). Le lait servi a table est subventionné dans le cadre du programme « Aide
UE a destination des écoles ».

Le service se réserve le droit de modifier les menus en cas de difficulté notamment de réapprovisionnement. Origine des viandes bovines : France. Le service de la restauration scolaire se tient a votre disposition pour toute
information sur la présence d'allergénes dans les plats proposés..




