
Produit Bio Filière Bleu Blanc CœurViande Française Produit local direct producteurProduit issu du circuit court

Menu du restaurant scolaire

Le service se réserve le droit de modifier les menus en cas de difficulté notamment de réapprovisionnement. Origine des viandes bovines : France. Le service de la restauration scolaire se tient à votre disposition pour toute 
information sur la présence d'allergènes dans les plats proposés..

Il est proposé aux enfants, tous les jours, en fin de repas un verre de lait bio à boire aux enfants (80 ml en maternelle, et 125 ml en élémentaire). Le lait servi à table est subventionné dans le cadre du programme « Aide 
UE à destination des écoles ». 

Janvier 
2024

Lun. 1 jan. Férié

Mar. 2 jan. Terrine de la mer Jambon grillé et pommes rissolées Fromage / clémentines
Mer. 3 jan. Calamars frits Blanc de poulet à l’estragon et poêlée de légumes Yaourt sucré
Jeu. 4 jan. Cervelas pommes de terre Steak haché de bœuf et haricots verts Compote de pommes
Ven. 5 jan. Carottes râpées Filet de poisson et ebly Glace
Lun. 8 jan. Salade verte au thon Kefta d’agneau et semoule Babybel / oranges
Mar. 9 jan. Friands au fromage Poisson du marché et carottes vichy Yaourt sucré

Mer. 10 jan. Potage de vermicelle Tartiflette savoyarde et salade verte Grillé aux pommes

Jeu. 11 jan. Macédoine mimosa Pizza au fromage et salade verte Crème au chocolat
Ven. 12 jan. Salade de blé au thon Brin de veau et haricots verts Fromage blanc
Lun. 15 jan. Betteraves maïs Sauté de dinde et pâtes Fromage / pommes
Mar. 16 jan. Concombres Filet de poisson beurre rouge et pommes vapeurs Pot de glace
Mer. 17 jan. Œufs durs mayonnaise Paupiette de veau et haricots blancs Mousse au chocolat

Jeu. 18 jan. Velouté de légumes Finger aux 3 graines et printanière de légumes Vache qui rit / poires

Ven. 19 jan. Quartiers de pomélos Saucisses grillées et lentilles Far breton
Lun. 22 jan. Pâté de foie / cornichons Bœuf bourguignon et petits pois carottes Yaourt vanille

Mar. 23 jan. Carottes râpées / mimolette Chili sin carne Éclair au chocolat

Mer. 24 jan. Concombre farcis Pâtes a la carbonara Gruyère râpé / liégeois chocolat

Jeu. 25 jan. Potage de courgettes / vache qui rit Poisson pané et boulgour aux petits légumes Kiwi

Ven. 26 jan. Salade d’endives aux pommes Poulet rôti et pommes de terre Entremets

Lun. 29 jan. Salade verte fromagère Nuggets croustillant et pâtes Fruit de saison

Mar. 30 jan. Betteraves / mimosa Poisson du marché et riz créole Fromage blanc
Mer. 31 jan. Toast à la mousse de sardines Choucroute garnie Édam / glace


